
*SOLO PARA TI / *JUST FOR YOU 

Entradas / Appetizers

*PARA COMPARTIR / *TO SHARE

PIQUEO MARINO PARA 2
SEAFOOD APPETIZER FOR 2 CREOLE APPETIZER FOR 2

SEAFOOD APPETIZER FOR 4 CREOLE APPETIZER FOR 4

PIQUEO CRIOLLO PARA 2

Entradas / Appetizers

Causa & Ceviche Papa rellena y anticuchosS/41

PIQUEO MARINO PARA 4

Causa, ceviche, tiradito
& tartar de atún S/59

S/45

PIQUEO CRIOLLO PARA 4

Papa rellena, papa a la huancaína,
anticuchos & pulpo a la parrilla                                     S/59

PAPITAS A LA HUANCAÍNA

Papitas nativas bañadas con nuestra salsa huancaína
y acompañadas de huevo, queso gouda,
lechuguita y aceitunas.

Delicious Peruvian potatoes in our creamy
huancaína cheese sauce. 

TRÍO DE PAPA RELLENA

3 papitas rellenas de lomo picado, ají de pollo
y salsa de mariscos.

3 stuffed potatoes filled with: minced beef,
chicken with yellow pepper & seafood.

TRÍO DE CAUSAS

3 causitas de pollo deshilachado con mayonesa,
salsa de mariscos y escabeche de pescado.

Mashed potatoes served with 3 toppings: chicken with 
mayonaise, seafood & fish marinade.

S/19

S/29

S/29

TRÍO DE CEVICHES

Nuestros 3 ceviches en un solo plato
para que puedas probar todos.

Three portions of marinated fresh fish, shrimp, and 
calamari served with sweet potato, onion and corn.

S/44

PULPO AL OLIVO

Láminas de pulpo cubiertas en limón
y crema de aceitunas.

Octopus slices covered in lemon & our creamy
olive sauce.

S/39

ANTICUCHOS

De corazón servidos con choclitos salteados
con chimichurri y papitas doradas.

Grilled beef heart skewers served with sautéed Peruvian 
corn with chimichurri sauce & hash brown potatoes.

TARTAR DE ATÚN 
Con palta y nuestros chips de papitas nativas.

Tuna tartare with avocado and our native potato chips.

S/29

S/34 Ensaladas / Salads

COBB 
Con nuestra selección de lechugas frescas, choclito 
americano, pollo, queso fresco, tocino, tomatito cherry, 
huevo de codorniz y palta con salsa honey mustard.

Fresh mixed lettuce leaves, american corn, grilled 
chicken, fresh cheese, crispy bacon, cherry tomatoes, 
boiled quail egg & avocado. Served with honey 
mustard vinaigrette.

ENSALADAS SAHA
SAHA SALAD

Acompañado de tomatitos cherry, pepino chino, choclito 
bebé, pimiento encurtido, sésamo, palmitos y nuestra 
selección de lechugas con vinagreta de mostaza

With cherry tomatoes, chinese cucumber, baby corn, 
pickled pepper, sesame, palmitos & fresh mixed 
lettuce leaves. Served with a mustard vinaigrette.

EL PUNCHE 
Quinoa, tomatitos cherry, nuestra selección de 
lechugas frescas, pepino chino, rabanito, repollo 
morado, queso fresco, zanahoria y choclito 
americano con vinagreta de soya.

Quinoa, cherry tomatoes, fresh mixed lettuce leaves, 
chinese cucumber, radish, purple cabbage, fresh 
cheese, carrot and american corn.
Served with a soy and olive vinaigrette.

S/30

S/25

S/24VEGETARIANA
VEGETARIAN

S/29CON POLLO
WITH CHICKEN

S/33CON ATÚN
WITH TUNA

Picante / Spicy

Vegetariano / Vegetarian

*En pan de semilla con papas amarillas
fritas y salsas de la casa

*On multi-seed bread. Served with fried yellow
 potato chips and our homemade sauces.

Sanguches / Sandwiches

TERIYAKI STYLE

Filete de pollo en salsa teriyaki acompañado 
con palta, lechuga y tomate.

Chicken fillet in teriyaki sauce served with 
avocado, lettuce leaves & tomato.

S/25

ROAST BEEF

Rebanadas de carne acompañadas con queso, 
pimiento y cebolla.

Slices of roast beef with melted cheese and 
caramelized peppers and onions. 

S/29

TODOS NUESTRO PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS (18%) RC (12%) TODOS NUESTRO PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS (18%) RC (12%)SAHAPERU
/SAHARESTAURANTE
@ SAHAPERU
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Ceviches & Tiradito
CEVICHE LIMEÑO

Clásica leche de tigre, ají limo, cebolla, camote,
choclitos y canchita. 

Marinated chunks of fresh fish served with sweet 
potato, onion, peruvian corn and chili peppers.

CEVICHE SAHA 

En leche de tigre al aji amarillo acompañado de una 
pequeña jalea de calamar.

A classic ceviche of fresh fish combined with
yellow chile and fried calamari.

CEVICHE MIXTO

Variedad de mariscos cocinados en leche de tigre 
acompañados de choclitos, camote y canchita.

Marinated chunks of fresh fish and shrimp served in 
the same style as our Ceviche Limeño.

S/35

S/35

S/39

TIRADITO LIMEÑO

En crema de leche de tigre.

Fresh catch of the day marinated with our zesty
leche de tigre.

S/29

Sopas / Soups

SOPA CRIOLLAZA 
Con lomo picado, cabello de ángel, ají y huevo frito. 
Sopita llena de nutrientes y vitaminas.

Beef soup with noodles, Peruvian chilli & fried egg. 
Enjoy our soup full of nutrients and vitamins!

CREMA DE ZAPALLO

Acompañada de crutones.
Para sobrevivir las tardes de frío.

Creamy soup served with garlic croutons.

AGUADITO DE POLLO 
Trozos de pechuga de pollo, culantro, espinaca, 
zanahoria, arroz, papa amarilla y arvejas.
Para recuperarse después de una fiesta.

Peruvian traditional soup with chunks of chicken 
breast, coriander, spinach, carrot, rice, yellow 
potatoes and peas. 

S/29

S/25

S/29

*Si quisiera algo ligero, por favor déjenoslo saber
para prepararle una sopita de pollo casera (s/20).

*If you would like something light, please let us know and 
we’ll  prepare a homemade chicken soup. (s/20)

*Preguntar por nuestras opciones gluten free.

*Ask for our Gluten Free options.

PUMPKIN SOUP

CHICKEN SOUP

CRIOLLA SOUP



TRES LECHES
CLÁSICO  TRES LECHES

Deliciosa y esponjosa torta de tres tipos de leche.

Delicious sponge cake soaked in three kinds of milk.

S/17

CHEESECAKE DE MARACUYÁ
PASSION FRUIT CHEESECAKE  

¡Disfruta de nuestro suave y cremoso cheesecake!

Enjoy our smooth creamy cheesecake! 

S/19

CHEESECAKE DE FRESA
STRAWBERRY CHEESECAKE  

Prueba nuestro cremoso cheesecake sobre una base 
de galleta crujiente. Cubierto con un coulis de fresas.

Try our creamy cheesecake on a vanilla cracker crust 
with strawberry sauce.

S/19

TORTA DE CHOCOLATE
CHOCOLATE FUDGE CAKE  

Torta hecha en casa y con nuestro famoso
cacao peruano. ¡No te lo pierdas!

Soft and tender cake made with our famous Peruvian 
cacao. Do not miss it!  

S/21

HELADO DE VAINILLA
ICE CREAM  

3 bolas de helado de vainilla cubiertas con una salsa 
de frambuesa y fudge.

3 scoops of vanilla ice cream topped with a berry sauce 
and fudge. 

S/17

Los Dulces / Desserts

TODOS NUESTRO PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS (18%) RC (12%) TODOS NUESTRO PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS (18%) RC (12%)

Arroces / Rice Pastas

AJÍ DE GALLINA

Pollito deshilachado en crema de ají con papitas
nativas, pecanas y arroz con choclito.

Peruvian chicken cooked in yellow chilipepper sauce 
served with native potatoes, pecan nuts & rice (mild). 

ARROZ CON MARISCOS 
Acompañado de una chalaquita.

Peruvian paella with seafood & Peruvian yellow chilli. 
Served with a chalaquita.

TACU TACU MARINO

Frijolito canario cubierto de pulpito a la parrilla
y verduras con salsa anticuchera.

Classic Peruvian recipe of rice & beans topped with 
grilled octopus and vegetables in our anticuchero sauce.

S/29

S/35

S/46

CHAUFA MONTADO

Arroz frito cubierto por una yema fresca y 
montada con nuestros chicharroncitos de pollo.

Famous Chinese-Peruvian fried rice topped with egg 
yolk and crunchy pieces of chicken.

S/29

SPAGHETTI DE MAR

En salsa de mariscos de la casa y servidos
con parmesano.

Homemade ragú with seafood and parmesan cheese 
served over spaghetti.

S/44

PASTA MILANESA

Spaguetti con salsa a lo alfredo, champiñones y 
pechuga de pollo apanado.

Spaghetti with a white cream sauce, mushrooms and 
topped with a diced breaded chicken breast.

S/39

FETUCCINI A LA HUANCAÍNA CON LOMO

De lomo saltado. Bien jugoso.

Flat thick pasta in a huancaina cream sauce topped 
with delicious beef strips. Very juicy!

S/41

S/39CON CHAMPIÑONES
WITH MUSHROOMS

SAHAPERU
/SAHARESTAURANTE
@ SAHAPERU

/SAHARESTAURANTE
@

CHAMPIÑONES SALTADOS
SAUTÉED MUSHROOM

Parrillas & Salteados / 
Grilled & Sauteed

PLATOS DE FONDO / MAIN COURSES

LOMO SALTADO

Lomito fino hecho al wok acompañado de papas amarillas
fritas y arroz con choclito. ¡Lo más popular en Perú!

Try the most popular fusion dish in Peru! Stir-fried beef 
with onions, tomatoes & Peruvian yellow chilli served
with rice and french fries.

ATÚN NIKKEI
TUNA NIKKEI

Filete de atún con arroz blanco y verduras
en salsa nikkei.

Delicious tuna steak served with rice &
vegetables and a nikkei sauce.

FILETE DE PESCADO A LA PARRILLA
GRILLED FISH FILLET

Filete de pescado con verduras salteadas y arroz 
blanco. Preguntar por la pesca del día.

 Fish fillet from the catch of the day. Served with 
sautéed vegetables and rice.

S/43

S/39

S/39

S/42

CHICHARRÓN DE PESCADO

Crocantes y calientes chicharroncitos de pescado
con papitas nativas doradas y salsa tártara.

Crunchy fried pieces of fish served with hash brown 
native potatoes and a tartare sauce.

S/39

PULPO ANTICUCHERO
GRILLED OCTOPUS

Macerado con nuestra salsa anticuchera
y acompañado de papitas nativas doradas,
espárragos y tomatito cherry.

Tasty grilled octopus with our famous anticuchero 
sauce. Served with native potatoes, asparagus
& cherry tomatoes. 

S/46



S/12
S/12
S/14
S/10
S/10

CORONA 355 ML
STELLA ARTOIS 330 ML
PERONI 330ML
PILSEN 330 ML
CUSQUEÑA 330 ML
Dorada, Roja & Trigo

DE AUTOR / SIGNATURE
FORASTERO CRIOLLO  
Pisco Cuatro Gallos, amaro, licor de cacao
& Martini rosso.

Pisco Cuatro Gallos, amaro, cocoa liquor
& Martini rosso.

EL VIAJERO
Vodka Absolut, jugo de uva Italia, jarabe de
manzanilla, sanky & vermouth bianco.

Vodka Absolut, green grape juice, chamomile 
syrup, sanky & vermouth bianco.

PASSIFLORA ANDINA
Gin Amazonian, aperol, piña Golden,
tumbo & jarabe de frutos rojos.

Gin Amazonian, aperol, Golden pineapple,
tumbo & berries syrup.

TANI TANI (FLOR DE LA COORDILLERA)
Ron Flor de Caña, martini rosso, lulo, jarabe
de almendras & mandarina.

Rum Flor de Caña, martini rosso, lulo,
almond syrup & tangerine.
 
ILLA (LUZ/TALISMÁN)
Tequila blanco El Jimador, toronja, manzana 
verde, jarabe de lima & menta.

Tequila blanco El Jimador, lemon, green apple,
lime syrup & mint.

S/30

S/30

S/30

S/30

S/30

PISCO PUNCH 
Pisco Cuatro Gallos, jugo de piña,
jugo de limón & jugo de hierbaluisa.

Pisco Cuatro Gallos,pineapple juice,
lemon juice & lemon Grass. 

CAPITÁN
Pisco Cuatro Gallos, vermouth
& amargo de angostura.

Pisco Costumbres NC, vermouth &
angostura bitter.

PISCO TONIC
Pisco Cuatro Gallos, agua tónica
& garnish de piel de lima con menta.

S/25

S/25

S/25

CLÁSICOS / CLASSIC
PISCO SOUR (CLÁSICO/MARACUYÁ)
PISCO SOUR (CLASSIC/PASSION FRUIT)

Pisco Cuatro Gallos, jugo de limón,
jarabe de goma & amargo de angostura.

Pisco Cuatro Gallos, lemon juice,
syrup & angostura bitter.

CHILCANO (CLÁSICO/MARACUYÁ) 
CHILCANO (CLASSIC/PASSION FRUIT)

Pisco Cuatro Gallos, ginger ale
& amargo de angostura.

Pisco Cuatro Gallos, ginger ale &
angostura bitter.

S/25

S/25

WHISKYS
GLENFIDDICH 12
CHIVAS REAL 12
JACK DANIEL’S 
JW BLACK LABEL
CHIVAS EXTRA

S/45
S/35
S/30
S/35
S/40

OLD SCHOOL
MOSCOW MULE
Vodka, limón & ginger beer.

Vodka, lemon & ginger beer.

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco & soda. 

MARGARITA  
Tequila blanco, triple sec & limón.

White tequila, triple sec & lemon. 

DAIQUIRI CLÁSICO
Ron blanco, limón & azúcar.

White rum, lemon & sugar.
 
NEGRONI
Gin, campari & vermouth rosso.

S/25

S/25

S/25

S/25

S/25

GIN & TONICS
HENDRICKS TONIC 
Con garnish de pepino con limón.

Cucumber garnish with lemon.

CITADELLE TONIC 
Con  garnish de frutos rojos con naranja.

Berries garnish with orang. 

LONDON N1 TONIC   
Con  garnish de canela con lima.

Cinnamon garnish with lime. 

AMAZONIAN TONIC 
Con  garnish de lima con menta.

Lime garnish with mint.
 
BEEFEATER TONIC  
Con  garnish de limón con naranja.

Lemon garnish with Orange.

S/38

S/38

S/38

S/35

S/30

Cervezas / Beers

Cócteles / Cocktails

TINTOS / RED WINES
ALVARADO REYES CABERNET
SAUVIGNON / PERÚ (PERU)

LA FLOR MALBEC / ARGENTINA

OVEJA NEGRA CABERNET FRAC Y
CARMENERE / CHILE

BARTON & GUESTIER MERLOT
/ FRANCIA (FRENCH)

S/90

S/150

S/150

S/140

BLANCOS / WHITE WINES
INTIPALKA SAUVIGNON BLANC
/ PERÚ (PERU)   

SANTA ANA TORRENTES
/ ARGENTINA

CORALILLO CHARDONNAY
/ CHILE

IOVE CHARDONNAY PINOT
GRIGIO / ITALIA (ITALY)

S/90

S/120

S/230

S/150

ROSADOS / ROSÉ WINES
TACAMA AMBROSIA MALBEC
VIOGNIER / PERÚ (PERU)

PROTOS ROSE / ESPAÑA (SPAIN) 

S/120

S/140

ESPUMANTES / SPARKLING WINES
CHANDON EXTRA BRUT
/ ARGENTINA

CHANDON ROSE / ARGENTINA

S/120

S/180

ANDEA 330ML
Disponible con o sin gas.

Available still or sparkling.

ACQUA PANNA 250ML
Sin gas.

Available only still.

SAN PELLEGRINO 250ML
Con gas.

Available only sparkling.

SAN MATEO 350ML
Disponible con o sin gas.

Available still or sparkling.

COCA COLA, SPRITE & INCA KOLA 300ML
Disponible en Zero.

Available in Zero.

S/8

S/5

S/6

S/10

S/10

REFRESCO DEL PACÍFICO
PACIFIC REFRESHER

Tumbo, piña & frutos rojos

Tumbo, pineapple & berries syrup.

PODER ANDINO
ANDEAN POWER 

Sanky & uva Italia & manzanilla

Sanky, green grape & chamomile syrup. 

PARAÍSO TROPICAL
TROPICAL PARADISE     

Cocona, maracuyá & sachaculantro
Cocona, passion fruit & sachaculantro.

NARANJA
ORANGE

MARACUYÁ
PASSION FRUIT

LIMONADA
LEMONADE

S/14

S/14

S/14

S/12

S/9

S/9

AMERICANO O ESPRESSO
AMERICAN OR ESPRESSO  

CAPPUCINO O LATTE
CAPPUCINO OR LATTE 

MANZANILLA
CHAMOMILE
    
HIERBA LUISA
LEMON GRASS

S/10

S/11

S/6

S/6

ORGÁNICOS / ORGANIC WINES
PUERCOVIN SEMILLON
/ ARGENTINA
  
6.962 MALBEC / ARGENTINA

S/150

S/120

TINTOS / RED WINES
ALVARADO REYES CABERNET
SAUVIGNON / PER

LA FLOR MALBEC / ARG

S/26

S/28

BLANCOS / WHITE WINES
INTIPALKA SAUVIGNON
BLANC / PER

IOVE CHARDONNAY PINOT
GRIGIO / ITA

S/24

S/28

ESPUMANTES & ROSÉ
/ ROSÉ & SPARKLING WINES
PROTOS ROSE / ESPAÑA (SPAIN)

CHANDON EXTRA BRUT / ARG

S/24

S/28

Vinos por Copa
/ Glass of Wines

Vinos por Botellas
/ Bottles of Wine

Aguas & Gaseosas
/ Water & Sodas

Jugos / Juices

Cafés e infusiones
/ Coffees & Herbs

SAHAPERU/SAHARESTAURANTE @TODOS NUESTRO PRECIOS INCLUYEN IMPUESTOS (18%) RC (12%)


